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LISTA DE VERIFICACION

Nombre del abrindiz

Nombre dél evaluador: A([e‘{ Cla
INSTR CCI&ES PARA EL DILIGENCIAMIENTO

Determinacién del porcentaje de acidez en productos alimenticios

Sénor Evaluédor: Diligencie con Ietra clara la lista de verificacion. Complete los datos de identificacion del
prendiz. Tenga en cuenta que Ud. va a evaluar prueba de habilidad.

No.

ITEM

PUNTAJE
MAXIMO
PORITEM

PENALIZACIONES

TOTAL
POR
ITEM

Identlﬁca 14 técnica volumétrica que sé debe aplicar para determinar el
parametro especificado en la normatividad vigente.

Selecciona los materiales y reactivos seguin requerimientos del ensayo.

Define el volumen y la concentracion de la solucion valorante a preparar

Realiza los calculos matematicos necesarios para establecer la cantidad
de soluto y solvente que debe medir o pesar.

10

Realiza el procedimiento establecido para preparar las soluciones
quimicas de trabajo, segln requerimientos del ensayo.

10

Define el patr6n primario para estandarizar la solucion valorante.

Realiza los calculos para establecer la cantidad de patrén primario
requerido, teniendo en cuenta el volumen que se desea gastar en la
bureta.

10

Pesa el estandar primario, teniendo en cuenta BPL's y el instructivo de
uso de la balanza.

Realiza el montaje para la estandarizacion de la solucién valorante,
teniendo en cuenta BPL's.

10

Realiza la estandarizacién teniendo en cuenta el procedimiento
establecido y BPL's

1

Realiza los calculos matematicos para establecer la concentracion de la
solucién valorante estandarizada.

12

Interpreta correctamente el procedimiento a desarrollar en el laboratorio
para determinar la acidez titulable en una muestra.

13

Sigue paso a paso el procedimiento para determinar la acidez titulable
en una muestra.

14

Pesa o mide el volumen de muestra requerida en el procedimiento de
ensayo, teniendo en cuenta BPL's y el instructivo de uso de la balanza o
material volumétrico.

15

Utiliza los EPI establecidos en las hojas de seguridad de las sustancias
quimicas utilizadas.

16

Mantiene el puesto de trabajo aseado y ordenado durante el desartglio
de la prueba

17

Utiliza racionalmente los recursos del laboratorio.

18

Registra los resultados del ensayo en los formatos establecidos.

19

Deja el puesto de trabajo aseado y ordenado, segun lo establecido en e

Manual de Uso del Laboratorio.

PUNTAJE MAXIMO DE LA PRUEBA 100 puntos

TOTAL:
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meZP SERVICIO NACIONAL DE APRENDIZAJE

CENTRO DE GESTION INDUSTRIAL
j > TECNOLOGIA EN QUINICA APLICADA A LA INDUSTRIA
SENA DISTRITO CAPITAL
5. ANALISIS DE RESULTADOS
6. REQUISITOS FISICOQUINICOS QUE DEBE CUMPLIR LA MAYONESA.

Ea.%%g—-a%

Inemacional de Unidades, des, el cual dice:
ciento, %. La notacién *% (m/m)" no

7. CRITERIOS DE ACEPTACION O RECHAZO

Sila muestra ensayada no cumple con uno de los requisitos indicados en esta norma, se rechazard
el lote. En caso de discrepancia, se repetirdn Jos ensayos sobre la muestra reservada para tales
efectos (¢ ). Cualqui ltado no satisfactorio en este seg do caso, serd motivo
para rechazo del lote.

8. REGISTRO DE INFORMACION RECOLECTADA

8.1. Preparacion de la solucion de NaOH

de solucion a preparar (ml)=
Masa de soluto pesado (g)=
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8.2. Estandarizacion de Ja solucién valorante

Masa 1 de KHP pesado (g)=012©529  Volumen 1de NaOH gastado (mi)= O ©O ut
Masa 2 de KHP pesado (g)= © %60 §  Volumen 2 de NaOH gastado (mU)= Wb ¢S
Masa 3 de KHP pesado (g)= €200 & Volumen 3 de NaOH gastado (mi)= 1S % ml
Concentracién promedio de NaOH (N)=

8.3. Determinacion de la acidez titulable

Masa 1 de muestra (g)= @.ﬁu& Volumen 1 de NaOH gastado {mL)= M .
Masa 2 de muestra (g)= ¢,OCEY  Volumen 2 de NaOH gastado (ml)= K£LS
Masa 2 de muestra (g)= ﬁ_OOOﬂ Volumen 3 de NaOH gastads (mt)= 4 0o «b

8.4. Resultados

Estandarizacién de la solucién de NaQOH
Normalidad (N) Promedip= 0.00%
Desviacion estandar= 52O >ﬂ0!u

Coeficiente de variacién= S YO *lo

Acidez titulable en la muestra

% Acidez Promedio (como acido acético)=
Desviacion estandar= © 202
Coeficiente de variacién= ¢P_0.f oto

o.5v 10

Referencias:

NTC 440: 2015 (Re aprobada 2022). Productos ali icios. Métodos de ensayo.
NTC 1756: 2014 (Re aprobada 2022). Industria alimentaria. Mayonesa.

RESPONSABLES DE LA LOGISTICA (GRUPQ #3)
CABINAS: Omar Fabian Bayona Malaver
REACTIVOS: John Jairo Arias Velasquez
MATERIAL: Laura Isabel Suarez Torres
BALANZAS: John Jairo Arias Velasquez
EQUIPOS: Omar Fabian Bayona Malaver
MESONES: Ivan Daniel Escarraga
PISO:GRUPO 3
POCETAS: Ivan Daniel Escarraga
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